ELABORACION DE LICORES Y APERITIVOS 7‘ El nuevo

Profesores: Téc. Quimica Gabriela Lopez Rodriguez Téc. Quimico Pablo Maltese

MODULO 1

1. Codigo Alimentario Argentino (CAA)
2. Buenas Practicas de manufactura (BPM)
3. Buenas Practicas de Documentacion (BPD)

MODULO 2

1.Tipos de bebidas alcoholicas o Maceradas o Destiladas o Fermentadas
2.Historia de Licores y Aperitivos

MODULO 3

1.Materias primas o Agua o Azucar o Lacteos o Alcohol grado alimenticio o
Frutas o Botanicos o Especias

2.Elaboracion

3.Calculos de graduacion alcoholica

MODULO 4

1.Envasado y etiquetado
2.Recetas
3.Consultas y cierre.
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